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Citronmuffins

Receptet galler mellan 15-20 muffins beroende pa stoleken

Ingredienser;
> 200 g smor (rumsvarmt)
> 3 dlstrosocker
> 3stagg
> 1/2 dl mjolk
> Rivet skal av en citron
> 41/2 dl vetemjol
> 11/2 tsk bakpulver

>  Ev. florsocker 6ver muflinsarna

Steg 1.
Bérja med att sitta ugnen pa 225 grader.

Vispa sedan rumsvarmt smor (dela i sma
bitar) och socker porost, ror sedan ner

aggen ror ner ett i taget. Tillsatt sedan

https://vilhelm-bakar.webnode.se/citronmuffins/

Steg 2:

Fordela sedan smeten i 15-20

muffinsformar pa en plat.

Gradda sedan mitt i ugnen i 225 grader ca

10-12 minuter, lat sedan kallna. Pudra
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mjolk och citron och blanda.

Blanda sedan mjo6l och bakpulveri en
separat bunke och vind sedan ner i

smeten.

> 200 g smor (rumsvarmt)
> 3 dlstrosocker

>  3stagg

> 1/2 dl mjolk

>  Rivet skal av en citron

>  41/2 dl vetemjol

> 11/2 tsk bakpulver

https://vilhelm-bakar.webnode.se/citronmuffins/
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(om du vill) 6ver florsocker.

>  Plat med 15-20 mufhnsformat (valj
sjalv)
> Varm ugn pa 225 grader (200

grader varmluftsugn)

> Ev. florsocker 6ver muffinsarna

Fardig
graddade
citronmuffins!

Nu har du fantastiskt goda citronmuffins
helt firdiga och redo att bli berémda av

de som smakar de!

Dessa muffins ar fantastisk goda, valdigt
enkla att goéra och gar aven supersnabbt

att géra och graddas snabbt i ugnen!
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@utlhelmbakar pa instagram

Har kan du hitta mangder med nyheter och annat med bakning

Skapad med Webnode

Skapa en hemsida gratis
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