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Kladdiga chokladkakor

Receptet galler ca 20 mellanstora chokladkakor

Ingredienser;

> 5 dl florsocker

>  Ennypa salt

> 2-21/2 dl kakao (beroende pa hur mycket chokladsmak)

> 4 aggvitor

> 2 tsk vaniljsocker

Steg 1:

Borja med att siatta ugnen pa 175 grader
(160 varmluft). Vispa sedan ihop alla torra
ingredienser i en bunke tillsatt sedan

aggvitorna och vispa till en kramig smet.

> 5 dl florsocker
>  Ennypa salt

> 2-21/2dl kakao (beroende pa hur

https://vilhelm-bakar.webnode.se/kladdiga-chokladkakor/

Steg 2:

Klicka sedan ut mellanstora klickar av
smeten pa en plat med bakplatspapper
(tdnk pa att kakorna svaller ut mycket i
ugnen) och ha sedan in platen i ugnenica
8-9 minuter (beroende pa hur stora kakor

man har).

>  Varm ugn pa 175 grader (160
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mycket smak man vill ha) varmluft)

> 4 aggvitor >  Plat med bakplatspapper

> 2 tsk vaniljsocker
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Det har ar ett receptet som jag
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chokladkakor!

rekommenderar f6r en enkel och mumsig
fika! Receptet innehaller enkla och

vanliga basvaror som gor kakorna latta att

bara slanga ihop utan férberedelse innan,

alltsa ett sadant recept som jag gillar!

@uilhelmbakar pa instagra

m

Fa ett nyhetsbrev fran vilhelmbakar

Skapad med Webnode

Skapa en hemsida gratis

https://vilhelm-bakar.webnode.se/kladdiga-chokladkakor/

Sida 2 av 2


https://www.webnode.se/?utm_source=text&utm_medium=footer&utm_campaign=free1&utm_content=wnd2
https://vilhelm-bakar.webnode.se/nyhetsbrev/
https://www.webnode.se/?utm_source=text&utm_medium=footer&utm_campaign=free1&utm_content=wnd2

