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C u p c a k e s  m e d  f r o s t i n g

Receptet gäller ca 15 styckna medelstora cupcakes (beroende på hur stora man gör)

I n g r e d i e n s e r :  

Fr o s t i n g e n :  

2 1/2 dl vetemjöl

1 tsk bakpulver

1/2 tsk bikarbonat

En nypa salt

1 msk vaniljsocker

1 3/4 dl strösocker

2 ägg

1 dl neutral olja (som matolja eller rapsolja)

1 1/4 dl !lmjölk (eller bollnäs!l)

90 gram smör

5 dl "orsocker (ca 300 g)

1,5 tsk vaniljsocker

150 g färskost 23% (som phiadel!aost)
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S t e g  1 :  

Börja med att sätta ugnen på 175 grader

(160 grader varmlu#). Blanda sedan mjöl,

bakpulver, bikarbonat, salt och

vaniljsocker i en skål. Vispa sedan äggen

och sockret i en bunke poröst och vitt.

Sikta sedan ner de torra ingredienserna

ner i äggvispet  och blanda runt med en

slickepott eller en sked. 

2 1/2 dl vetemjöl

1 tsk bakpulver

1/2 tsk bikarbonat

En nypa salt

1 msk vaniljsocker

1 3/4 dl strösocker

2 ägg

S t e g  2 :  

Vänd sedan ner oljan och !lmjölken i

samma bunke och blanda runt med en

slickepott eller en sked. Fyll sedan

cupcakesformar i en mu$nsform nästan

fulla ungefär till lite mer än häl#en.

Grädda mitt i ugnen på 175 grader i

ungefär 18-20 minuter tills de har fått en

gyllenbrun färg. 

1 dl neutral olja (som matolja eller

rapsolja)



1 1/4 dl !lmjölk (eller bollnäs!l)

Varm ugn på 175 grader

S t e g  3 :  

Låt cupcaken svalna och börja medan

med frostingen. Vispa smör, "orsocker

och vaniljsocker i en bunke till de har gått

i hop och tillsätt sedan färskosten och

fortsätt att vispa till en jämn frosting.

Spritsa över frostingen på cupcaken när

de har svalnat helt så att den inte smälter

och förvara cupcakesen i kylskåpet.  
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Skapa en hemsida gratis

@vilhelmbakar på @vilhelmbakar på instagraminstagram

Få ett nyhetsbrev från vilhelmbakar

Skapad med Webnode

90 gram smör

5 dl "orsocker (ca 300 g)

1,5 tsk vaniljsocker

150 g färskost 23% (som

phiadel!aost)



M u m s i g a  o c h
s p r i t s a d e
c u p c a ke s !
Dessa cupcakes är otroligt goda och

passar perfekt till gästerna på till exempel

kalaset eller som avslutnings !ka nu inpå

sommaren. Jag spritsade mina cupcakes

med en liten tyll och använde en

mu$nsplåt med formar för mina

cupcakes för att få en perfekt form. Dessa

cupcakes går att förvara i kylen under

några dar men ska helst ätas upp så fort

som möjligt med tanke på färskosten. 

V I L H E L M  B A K A R

https://www.webnode.se/?utm_source=text&utm_medium=footer&utm_campaign=free1&utm_content=wnd2
http://instagram.com/vilhelmbakar
https://vilhelm-bakar.webnode.se/nyhetsbrev/
https://www.webnode.se/?utm_source=text&utm_medium=footer&utm_campaign=free1&utm_content=wnd2
https://vilhelm-bakar.webnode.se/home/


2021-05-21 20:49Cupcakes I Vilhelmbakar

Sida 4 av 4https://vilhelm-bakar.webnode.se/cupcakes-med-frosting/#


