Cupcakes | Vilhelmbakar

Receptet galler ca 15 styckna medelstora cupcakes (beroende pa hur stora man gor)

Cupcakes med frosting

Ingredienser;

>

>

>

2 1/2 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

1/2 tsk bikarbonat

En nypa salt

1 msk vaniljsocker

1 3/4 dl strosocker

2 agg

1 dl neutral olja (som matolja eller rapsolja)

1 1/4 dl filmjolk (eller bollnasfil)

Frostingen:

>

>

>

>

90 gram smor
5 dl florsocker (ca 300 g)
1,5 tsk vaniljsocker

150 g farskost 23% (som phiadelfiaost)
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Steg 1. Steg 2:

Borja med att siatta ugnen pa 175 grader Viand sedan ner oljan och filmjolken i

(160 grader varmluft). Blanda sedan mjol, = samma bunke och blanda runt med en

bakpulver, bikarbonat, salt och slickepott eller en sked. Fyll sedan
vaniljsocker i en skal. Vispa sedan dggen cupcakesformar i en muffinsform nastan
och sockret i en bunke poroést och vitt. fulla ungefar till lite mer dn héalften.
Sikta sedan ner de torra ingredienserna Gradda mitt i ugnen pa 175 grader i
ner i aggvispet och blanda runt med en ungefar 18-20 minuter tills de har fatt en
slickepott eller en sked. gyllenbrun farg.

> 21/2 dl vetemjol >  1dl neutral olja (som matolja eller

> 1tsk bakpulver rapsolja)

> 1/9 tsk bikarbonat > 11/4 dl ilmjolk (eller bollnésfil)

> Ennypa salt >  Varm ugn pa 175 grader

> 1 msk vaniljsocker

> 1 3/4 dl strosocker

> 2agg

Steg 3:

Lat cupcaken svalna och bérja medan
med frostingen. Vispa smor, florsocker
och vaniljsocker i en bunke till de har gatt
i hop och tillsitt sedan farskosten och
fortsatt att vispa till en jamn frosting.
Spritsa 6ver frostingen pa cupcaken nar
de har svalnat helt sa att den inte smaélter

och forvara cupcakesen i kylskapet.
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> 90 gram smor
> 5 dlflorsocker (ca 300 g)

> 1,5 tsk vaniljsocker

> 150 g farskost 23% (som
phiadelfiaost)

Mumsiga och
spritsade
cupcakes!

Dessa cupcakes ar otroligt goda och
passar perfekt till gasterna pa till exempel

kalaset eller som avslutnings fika nu inpa

sommaren. Jag spritsade mina cupcakes

med en liten tyll och anviande en

@’ VILHELM BAKAR muflinsplat med formar f6r mina
cupcakes for att fa en perfekt form. Dessa

cupcakes gar att forvara i kylen under
nagra dar men ska helst dtas upp sa fort

som mojligt med tanke pa farskosten.

@uvilhelmbakar pa instagram
Fa ett nyhetsbrev fran vilhelmbakar

Skapad med Webnode

Skapa en hemsida gratis
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