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Receptet pa dessa hallonmuffins ger ca 15-18 medelstora muffins (beroende pa hur stora man

go1)

Ingredienser:
> 100 g smor (smalt, fungerar utmairkt med flytande margarin)
> 2agg
> 2dlstrosocker
> 11/2 dl mjolk
> 3 dlvetemjol
> 1 msk vaniljsocker
> 1tsk bakpulver
> 3 dlhallon (frysta, ca 2 dl i smeten, 1 dl vid garnering)

Steg 1: Steg 2:

Borja med att sitta ugnen pa 200 grader Sikta sedan ner vetemjo6l, vaniljsocker och
over-och undervarme (180 grader bakpulver i bunken. Vand sedan ner det

varmluft). Smalt smoret i en mikron forsiktigt med en slickepott sa att luften
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alternativt i en kastrull. Vispa sedan dggen
och sockret riktigt vitt och posigt. Hall

ner det smalta smoret i samma bunke och
mjolken. Ror sedan om med en slickepott

till en jamn smet.

\'4

100 g smor (smalt, fungerar

utmarkt med flytande margarin)

> 2agg

> 2 dl strosocker

> 11/2 dl mjslk

Steg 3:

Fordela ut smeten i ca 15 medelstora
muffinsformar antingen pa en vanlig plat
eller en mufhinsplat. Tank pa att inte fylla
formarna mer an 2/3 eftersom att de jaser
under graddningen. Garnera sedan
muffinsarna med resterande delen av
genomfrusna hallonen och férdelade

med lika mycket pa varje muffins.

> Ca 15 mufhnsformar

> 3dl hallon (frysta, ca 2 dl i smeten,
1 dl vid garnering)
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fran dggvispet inte forsvinner till en jamn
smet. Vand dérefter ner ca 2/3 av de
genomfrusna hallonen i smeten med en

slickepott.

> 3dl vetemjol
> 1 msk vaniljsocker

> 1tsk bakpulver

Steg 4:

Gradda sedan muffinsarna i mitten av
ugnen pa 200 grader i ca 15-16 minuter
tills de har blivit genomgraddade och fatt
lite farg.

> Varm ugn pa 200 grader 6ver-och

undervarme (180 grader varmluft)

Nygraddade
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muffins!

Sa hir pa forsommaren passar det val inte

battre an fantastiskt goda hallonmuffins

som gar att géra pa mindre dn 40 minuter
(inkl. graddningen). Varfor inte inviga
sommaren med somriga, syrliga och
allmént valdigt goda hallonmuffins. Om
du vill kan du ha mer hallon i smeten och
i garneringen om du sa 6nskar. Om du fa
nagra hallon 6ver sa toppa muffinsarna

med det.

@uvilhelmbakar pa instagram
Fa ett nyhetsbrev fran vilhelmbakar

Skapad med Webnode
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