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VILHELM BAKAR

Receptet galler ca 4-6 bitar (beroende pa hur stora de ar)

Ingredienser:

> 125 g smor

> 1,5dl havregryn

> 1,5 dl vetemjol

> 1/2 dl strésocker

> 2 tsk vaniljsocker

> 1krm salt

>  Ev. 2-8 msk ljus sirap (fér smakens skull)
Fyllning:

> 500 g rabarber (ca 4-5 stjilkar, eller hilften jordgubbar och hallon)

> 1/2 dl strésocker

> 1 msk potatismjol

>  Ev. Rivet skal av citron (fér smakens skull)

Steg 1: Steg 2:
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Satt ugnen pa 225 grader (200 grader
varmluft). Skala sedan det yttersta lagret
pa rabarbern och hacka den i mindre
bitar. Fordela sedan rabarberbitarna jamt
i en pajform paca26 cm i

diameter. Blanda sedan strésocker och
potatismjol (ev. rivet skal av citron)

tillsammans med rabarberbitrarna.

> 500 grabarber (ca 4-5 stjalkar, eller
halften jordgubbar och hallon)

> 1/2 dl strésocker
> 1 msk potatismjol

> Ev. Rivet skal av citron (for

smakens skull)

Steg 3:

Fordela sedan smuldegen 6ver
rabarberfyllningen till ett jamt lager.
Gradda smulpajen i mitten av ugnen i ca
16-20 minuter (till den har fatt en fin
farg.

> Varm ugn pa 225 grader (200

grader varmluft)
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Blanda darefter havregryn, vetemjol,
strosocker, vaniljsocker och salt (ev. ljus
sirap) 1 en bunke jamt. Skiar sedan smoret
1 mindre bitar (for att det ska vara lattare
att arbeta), blanda ner det 1 bunken och

arbeta ihop till en smulig deg.

> 125 g smor

> 1,5dl havregryn
> 1,5 dl vetemjol

> 1/2dl strésocker
> 2 tsk vaniljsocker
> 1krm salt

>  Ev. 2-8 msk ljus sirap (f6r smakens
skull)

— Ljuvlig smulpaj
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med rabarber

Den har Jjuvliga smulpajen med rabarber
passar perfekt till midsommarfirandet i ar
eller varfor inte som efterratt. Smulpajen

passar perfekt att ita tillsammans med

glass eller vaniljsas lika som vaniljkram.
Smulpajen blir dven valdigt bra med en
gnytta ljus sirap i for att forstairka smaken

men ar sjalvklart inget maste.

@uilhelmbakar pa instagram
Fa ett nyhetsbrev fran vilhelmbakar
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