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Rabarberkaka

Receptet galler ca 10-12 bitar (beroende pa hur sugen man ar)

Ingredienser;
> 100 g smor (smalt, fungerar dven med flytande margarin)

> 3agg
> 13/4 dl strosocker

> 2 tsk vaniljsocker
> 1tsk bakpulver

> 3 dlvetemjol

Fyllning:
> 150 g rabarber (ca 2-3 dl)
> 1 msk potatismjol

> 2 tsk kardemumma (mortlade kidrnor eller malen)

Steg 1: Steg 2:
Satt ugnen pa 175 grader (160 grader Hacka sedan rabarberstjalkar i mindre
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varmluft). Smalt smoret och lat det svalna  bitar (ca 1-2 cm breda). Blanda dérefter 2-

nagot. Vispa agg och socker riktigt vitt 3 dl rabarberbitar tillsammans med

och fluffigt. Blanda ner det svalnade och potatismjol och kardemumma. Fodra en
smalta smoret i dggvispet. Sikta ner springform (ca 24 cm i diameter) och hall
vaniljsocker, bakpulver och vetemjol. ner smeten.

Vand ner forsiktigt med en slickepott.
> 150 g rabarber (ca 2-3 dl)

> 100 g smor (smalt, fungerar aven > 1 msk potatismjol

med flytande margarin) > 2 tsk kardemumma (mortlade

>  3agg karnor eller malen)

> 138/4 dl strésocker >  Springfom (ca 24 cm i diameter)

> 2 tsk vaniljsocker
> 1tsk bakpulver

> 3 dlvetemjol

Steg 3:

Fordela sedan rabarberbitarna jimt 6éver
smeten. Gridda kakan i mitten av ugnen i
ca 30-35 minuter, tills den kommer ut

med en torr sticka.

> Varm ugn pa 175 grader (160 grader

varmluft)
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Den har fantastiskt goda rabarberkakan
passar perfekt nu till sommaren da man
inte vill géra krangliga och tidskravande
bakverk i virmen. Rabarberkakan passar
otroligt bra att 4ta med glass och
jordgubbar. Om du vill kan du blanda
rabarber och jordgubbar i kakan eller
byta ut rabarbern mot jordgubbar eller
hallon. Rabarberkakan blir ljuvligt god

och ar otroligt enkel att gora.

@vuvilhelmbakar pa instagram
Fa ett nyhetsbrev fran vilhelmbakar
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