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Receptet galler ca 12-14 bitar med sockerkaka (beroende pa stoleken pa bitarna).

Ingredienser;

>

>

>

100 g smor (smalt)
1,5 dl mjolk

3 agg

2 dl strosocker

3,5 dl vetemjol

1,5 tsk bakpulver

1 msk vaniljsocker
1 krm salt

Rivet skal av en tvattad citron

Steg 1:

Satt ugnen pa 175 grader (160 grader

varmluft). Smoérj och bréa en

sockerkaksform. Smalt smoret i en

https://vilhelm-bakar.webnode.se/sockerkaka/

Steg 2:

Blanda vetemjol, bakpulver, vaniljsocker
och salt i en separat bunke. Sikta och

vand ner det forsiktigt i dggvispet med en
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kastrull pa medelvarme, lyft den fran slickepott. Riv ner citron skal fran en
varmen och hall ner mjélken. Lat det tvattad citron i smeten. Hall ner smor

svalna nagot. Vispa 4gg och socker riktigt ~ och mj6lk blandningen ner i smeten och

vitt och fluffigt. vand ner forsiktigt till en jaimn smet.
> 100 g smor (smalt) > 3,5 dl vetemjol
> 1,5 dl mjolk > 1,5 tsk bakpulver
> 3agg > 1 msk vaniljsocker
> 2dlstrosocker >  lkrmsalt

> Rivet skal av en tvattad citron

Steg 3:

Hall ner smeten i en smord och broéad
form. Gradda kakan i1 nedre delen av
ugnen i ca 35-40 minuter. Lat kakan

svalna i minst 10 minuter innan du ta ur

den fran formen.

Smakrik
sockerkaka
med citronton!

Den har sockerkakan ar helt fantastisk
god med en ljuvlig smak samt en ljuvlig

ton av citron som passar perfekt till

sockerkaka! Den har sockerkakan gar att
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gora pa endast 1 timme (inkl.
graddningen). Sockerkakan passar perfekt
att servera tillsammans med vispgradde,
glass och jordgubbar om man vill lyxa till

det men kakan ar vildigt god som den ar.

@uvilhelmbakar pa instagram
Fa ett nyhetsbrev fran vilhelmbakar
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