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VILHELM BAKAR

Receptet galler ca 8-10 bitar (beroende pa hur stora man gor de).

Ingredienser;

> 150 g smor (smalt, fungerar med flytande margarin)

> 138/4 dl strosocker

> 3agg
> 21/2dl vetemjol

> 1tsk vaniljsocker

> 1tsk kardemumma (malen eller mortlade kirnor)

Fyllning:
> 150 g rabarber (ca 3 dl, antingen farska eller frysta INTE tinade)

> 1tsk kardemumma (malen eller mortlade kirnor)

> 1 msk potatismjol

Steg 1: Steg 2:
Satt ugnen pa 175 grader (160 grader Fodra en springform (ca 24 cm 1
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varmluft). Sméilt smoret i en kastrull och diameter) med bakplatspapper och hall

lat det svalna nagot. Knick dggen i en ner kladdkakesmeten i den. Hacka upp
bunke och blanda ner strosocker. Sikta rabarberstjalkar i mindre bitar (ca 1-2 cm
sedan ner vetemjol, vaniljsocker och breda). Blanda rabarberbitarna

kardemumma. Hall sedan ner det smalta tillsammans med kardemumma och
smoret (avskilt fran d4ggen sa att de inte potatismjol.

boérjar koka). Vand forsiktigt ihop med en _
> 150 g rabarber (ca 3 dl, antingen

ballongvisp. farska eller frysta)
> 150 g smor (smalt, fungerar med > 1 tsk kardemumma (malen eller
flytande margarin) mortlade kirnor)
> 13/4 dl strosocker > 1 msk potatismjol
> 3agg

> 21/2dl vetemjol
> 1tsk vaniljsocker

> 1tsk kardemumma (malen eller

mortlade kiarnor)

Steg 3:

Fordela rabarberbitarna jamt éver
smeten. Gradda kakan i mitten av ugnen i

ca 18-22 minuter (beroende pa hur
kladdig du vill ha den).

> Varm ugn pa 175 grader (160 grader

varmluft)
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Ljuvligt god
kladdig
rabarberkakal

Den har fantastiskt goda
rabarberkladdkakan 4r i grund och botten
en kladdkaka utan kakao med

rabarberbitar i, perfekt nu pa sommaren.

Kakan ar valdigt enkel att géra och gar
dessutom otroligt fort att gora, fér mig
tog det endast 40 minuter (inklI.
graddning). Om du vill sa kan du hoppa
over kardemumman och istillet ha kanel

1 kakan (men det ar en smaksak).

@uilhelmbakar pa instagram
Fa ett nyhetsbrev fran vilhelmbakar
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